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 „Wir haben große Pläne: vor allem im 
Bereich Bildung wollen wir mit der Fair 
Trade Prämie Verbesserungen für die Kinder 
der Arbeiter erreichen.“ 

 
 

Im Jahr 2005 hat der Önologe Jaime Munoz die chilenische Fair Trade Weinlinie AYNI ins Leben gerufen, um vor 

allem die kleinen Weintraubenproduzenten und deren Familien im chilenischen Valle del Maule  zu unterstützen. 

Seither kauft er die Trauben für seine hervorragenden Ayni Weine von den beiden Kooperativen Machitun und Viña 

Lomas de Cauquenes und vinifiziert diese mit größter Sorgfalt.                                            

www.fair-wein.de/Ayni 

www.antawara-wines.com 

 

Die RegionValle del Maule gilt als das Zentrum des chilenischen Weinanbaus, das sich durch eine Gruppe von Tälern 

und sanft gewellten Hügeln nahe dem pazifischen Ozean kennzeichnet. Diese Lage bietet ein Mikroklima, welches 

optimal für das Wachstum der Weinreben ist: Reichlich Regen während der Wintermonate, heiße Tage im Sommer, 

große Temperaturdifferenzen zwischen Tag und Nacht und ein klarer Himmel mit viel Sonneneinwirkung. All diese 

Charakteristiken bilden zusammen mit den wasserarmen Bodenbedingungen die Grundlage für die Herstellung 

exzellenter Weine mit einem ausgesprochen Charakter wie den Carménère und Cabernet Sauvignon. 

 

Die Kooperative Viña Lomas de Cauquenes besteht aus 248 Weintraubenproduzenten, die etwa 2.500 Hektar Land 

mit Weinreben bewirtschaften. In der Regel besitzt somit jeder Einzelne zwischen 5 und 10 Hektar Anbaufläche. Die 

Kooperative hat wichtige Fortschritte durch den Einsatz einer Expertengruppe erzielt, die sich mit der Beratung und 

Kontrolle der Kleinbauern befasste, um die Qualität der Reben und den Erntezeitpunkt zu optimieren. Von der 

Kooperative erhalten die Weintraubenproduzenten zudem Kredite zu sehr günstigen Konditionen. Die Kleinbauern 

wie Eliza und Don Claudio sind froh, dass es die Kooperative gibt, ansonsten hätten sie in dieser Gegend keine 

Chance: „Die Kooperative zahlt uns die Trauben in monatlichen Raten aus und so haben wir jeden Monat genug 

Geld, um zu leben“, sagt Don Claudio. 
www.lomasdecauquenes.cl 

 

Die Kooperative Machitun besteht hingegen aus 20 Mitgliedern, zumeist Frauen, die das Land von ihrem Vater 

geerbt oder geschenkt bekamen, nicht verheiratet, geschieden oder sogar verwitwet sind und nun von ihrem 

Weinberg leben. Auch die sechs Gründungsmitglieder der Machitun waren Frauen. Sie sind auf Fair Trade gestoßen 

als sie eine Lösung für die schlechten Bezahlungsbedingungen durch die großen Weinkonzerne suchten, um den 

zunehmenden Konkurs der kleinen traditionellen Weintraubenproduzenten zu stoppen. Durch Fair Trade ist ihnen 

nun nicht nur ein fairer Preis für Ihre Trauben sowie deren Abnahme gesichert, sondern auch eine soziale Prämie, 

um Projekte vor Ort umzusetzen. Von diesen Fair Trade Prämien wurden mittlerweile Krankversicherungen 

abgeschlossen, Stipendien bezahlt und neue Geräte angeschafft.  

www.vinosmachitun.com 
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Ayni Sauvignon Blanc 2012  
 
 
Chile, Valle del Maule 
trockener Weißwein 
13,5 % Vol., 0,75l 
 
enthält Sulfite 
Fair trade  zertifiziert 
 
Art. Nr.: 40 
UVP: 7,95 € 
 
 
 
 
 

Beschreibung: 
trockener Weißwein aus Chile mit Citrusaromen wie Grapefruit, 
Orangenblüten und Pfirsich sowie Noten von frischer Melone und 
einem Duft von Kräutern. Zeigt sich am Gaumen mit frischer und 
spritziger natürlicher Säure. 
 
Empfehlung zu Fisch mit leichten Saucen, auch zum So-Trinken 
geeignet 
 
 

 

 

 
Ayni Carmérère – Cabernet Sauvignon 2012 
 
 
Chile, Valle del Maule 
trockener Rotwein 
13,5 % Vol., 0,75l 
 
enthält Sulfite 
Fairtrade  zertifiziert 
 
Art. Nr.: 38 
UVP: 7,95 € 
 

Beschreibung: 
trockener Rotwein mit intensiven Aromen von roten Früchten, 
Marmelade und Gewürzen wie Pfeffer, Zedernholz und Nelken, und 
gleichzeitig ein angenehmes Aroma von gerösteter Eiche, Vanille, 
dunkler Schokolade und einem Hauch von Mineralität. Am Gaumen mit 
vollem Körper, ausgeglichener Säure und abgerundeten Tanninen, 
die gemeinsam einen langanhaltenden Nachklang bilden. 
 
Empfehlung zu gegrilltem und gebratenen roten Fleisch, aber auch 
zum So-Trinken 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 

Valle del Maule, Chile 
 


